








bezeichnen.Bei g

man die Siidterrasse nutzen und den
Strom der ,Strandhungrigen®
beobachten.

LIEBLINGSGERICHT DES CHEFS:
Amrumer Fischpfanne
Hauptgerichte von € 5,15 - 15,60




STRANDVOGT
Familienfreundliches Restaurant in
Strandndhe. Hier finden Sie eine grol3e

Auswahl an Fisch-, Steak- und
Schnitzelgerichten. Auch Senioren
freuen sich hier tiber ein breites
Angebot an extra fiir sie zusammen-
gestellten Gerichten. Bei gutem Wetter
kann man bis zum spaten Abend gut
im Biergarten in Siidlage sitzen.

LIEBLINGSGERICHT DES CHEFS:
Labskaus
Hauptgerichte von € 7,80 - 17,80




STRAND 33

Direkt am Norddorfer Strandiibergang
gelegen, konnen Sie hier lhr Essen mit einem
atemberaubendem Blick auf das Meer
geniel3en. Die regionale Kiiche ist stark
international beeinfluBt - das beweist

das Angebot an kreativen Wokgerich-

ten. Dazu passen die stidafrikanischen
Weine im Angebot, die man im
dazugehdrigen Shop ,Kap 33“ auch
kaufen kann.Im Sommer gibt es 1x BBQ
und 1x Chillout in der Woche.

LIEBLINGSGERICHT DES CHEFS:
Schicki-Micki-Burger
Hauptgerichte von € 9,00 -17,00




SEEFOHRERHUS

Das Vereinslokal des Amrumer Yachtclubs
liegt direkt am Seezeichenhafen von Wittd(in.
Der Blick auf den Hafen unterstiitzt das
maritime Ambiente dieses Restaurants.
Fischgerichte stehen hier natiirlich ganz
oben auf der Karte. Aber auch der
Fleischfreund kommt auf seine Kosten.

Produkte aus der Region und Fisch vom
Kutter vermischen sich mit mediter-
ranen Zutaten und gelangen frisch auf
den Teller.

LIEBLINGSGERICHT DES CHEFS:
Saltimbocca von der Seezunge
Hauptgerichte von € 9,90 - 19.90




RiALTO

In diesem Lokal trifft man die Freunde der
italienischen und indischen Kiiche. Ubrigens
der einzige Ort auf Amrum, wo man

richtig indisch essen kann. Hier stehen
Pizza und Pasta auf der Karte direkt

neben diversen indischen Spezialitaten.

Da fallt einem die Wahl schwer. Familien
mit Kindern sind hier haufig
anzutreffen.

LIEBLINGSGERICHT DES CHEFS:
Chicken Madras
Hauptgerichte von € 5,10 -22,00




RESTAURANT STEENODDE

GenieRen Sie in diesem friesisch einge-

richteten Restaurant Spezialitaten aus dem
Meer und von der Wiese... Die an-

spruchsvolle Kiiche bietet Hohepunkte

wie fangfrische Makrelen und leichte
Schlemmereien. Hier wird grof3en Wert
aufden Einsatz von frischen, regionalen
Produkten gelegt. Nachmittags konnen
Sie auf der Terrasse Kuchen, Waffeln,
Kaffee und Tee bestellen.
LIEBLINGSGERICHT DES CHEFS:
Steenodder Kapitansscholle
Hauptgerichte von € 9,00 - 28,00




PREESTERS HUS

Dieses Lokal halt, was es von aussen
verspricht. Traditionelle alte Fliesen und ein
Kachelofen verleihen dem Restaurant
friesischen Wohzimmercharakter. Sogar
Omas Hakeldeckchen fehlen auf den
Tischen nicht. Hier kdnnen Sie
Babysteinbutt, Schollen, Pannfisch und
natirlich auch Steaks in schoner
Atmosphare verspeisen. Die Muscheln
in verschiedenen Variationen werden
rustikal im Kochtopf serviert.
LIEBLINGSGERICHT DER FAM. STOMMEL
Miesmuscheln

Hauptgerichte von € 9,80 - 17,80




OomeEs Hus
..ist inselfriesisch und bedeutet ,,O0mas

Haus“. Seit 21 Jahren bewirtet Familie Lund
hier Gaste und Insulaner. Die familidre
Wohnzimmeratmosphare |33t den Gast
entspannt genieBen. Bekannt ist dieses
Lokal tibrigens fir seine hervorragende
Seezunge. Aber auch alle anderen Fisch-
und Fleischgerichte werden vom Chef
personlich perfekt zubereitet. Die
Weinauswahl kann sich sehen lassen.

LIEBLINGSGERICHT DES CHEFS:
Fischteller Oomes Hiis
Hauptgerichte von € 11,80 - 20,00




NEPTUN

Der Name und die maritime Dekoration
verraten es schon..., hier gibt es alles was das
Meer hergibt in reicher Auswahl. Aber

auch Freunde von Fleischgerichten

werden hier fiindig. Beachtlich ist auf
jeden Fall das grofRe Salatbuffett mit

uber 20 Sorten. Wenn Sie gerne
vegetarisch essen, satt werden Sie hier
bestimmt.

LIEBLINGSGERICHT DES CHEFS:
Steinbeisserfilet
Hauptgerichte von € 7,50 -16,80




LIKEDEELER

Dieses Restaurant liegt direkt am Watt-
wanderweg zwischen Wittdiin und Nebel.
Schon beim Betreten verrat der
knarrende Holzdielenboden und der
Kerzenschein viel liber die Gem{it-

lichkeit dieses stimmig eingerichteten

Restaurants. Fisch und Lammgerichte
stehen hier ganz oben auf der Karte.
Auch Weinliebhaber kommen bei dem
grolRen Angebot an Wein bestimmt auf
ihre Kosten.

LIEBLINGSGERICHT DES CHEFS:
Wolfsbarsch im Speckmantel
Hauptgerichte von € 12,50 - 22,50




KLABAUTERMANN
Wenn Sie die Tellerportionen der ,Nouvelle

Cuisine* leid sind..., hier gibt es Manner-
portionen. Im maritim eingerichteten
Kellergewdlbe gibt es Fisch und Fleisch
in vielen Variationen.

Durch das angenehme Preis-Leistungs-
Geflige fiihlen sich hier auch Familien
mit Kindern wohl. Ubrigens beherbergt
dieses Kellergewolbe, Amrums einzige
Kegelbahn.

LIEBLINGSGERICHT DES CHEFS:
Schweinefilet Amrumer Art
Hauptgerichte von € 3,99 -18,50




KEKSDOSE

Den Namen hat dieses Lokal von dem Haus,
in dem es sich befindet. Dazu sagen die
Insulaner namlich ,Keksdose*. Hier
kann man hervorragend Pizza, Pasta
und andere kleine Gerichte zu sich
nehmen. Ein schoner Tresenbereich mit
»Kopi“ vom Fass ladt noch zum
Verweilen nach dem Essen ein. Leckere
Eisbecher und selbstgebackene Waffeln
versifSen lhnen zusatzlich den
Nachmittag auf der Siidterrasse.
LIEBLINGSPI1ZZA DES CHEFS:

Pizza Amrum

Pizzen von € 4,00 - 12,00




HOTTMANN
Hotelrestaurant in sonnig-hell gehaltenem
Ambiente. Der erstklassige Service versorgt

Sie hier gerne mit kulinarischen
Hohepunkten der neuen deutschen
Kiiche. Egal ob Vollwertkost, Fischge-
richte, vegetarische Gerichte, regionale
oder saisonale Gerichte, alles wird hier
perfekt zubereitet und serviert.
Besonderer Leckerbissen... Wild-
spezialitaten aus eigener Jagd. Ein gutes
Weinangebot rundet das Essen ab.
LIEBLINGSGERICHT DES KUCHENCHEFS:
Lasagne vom Steinbeisser u. Rotbarsch
Hauptgerichte von € 10,50 - 40,00




HEIDEKATE

Hier gibt es nicht nur Fisch auf dem Teller,
sondern auch auf dem Dach... liberzeugen
Sie sich selbst! Von der Siidterrasse
geniessen Sie den Blick auf den Leucht-
turm. Der Chef hinter dem Herd, hat als
Schiffskoch schon auf allen Weltmeeren
gekocht. So wird vom Angeldorsch bis
zum Ziegenkase alles seviert und
kombiniert. Die Deichwiesenlammer
schaffen es in diesem Restaurant in

allen Variationen auf den Teller.
LIEBLINGSGERICHT DES CHEFS:

Lammfilet mit Schafskase tiberbacken
Hauptgerichte von € 10,90 -18,90




GRAF LUCKNER
Das nahe dem Norddorfer Gemeindehaus
liegende Restaurant wird als Familienbetrieb

gefiihrt, was sich im herzlichen Service
niederschlagt. Hotelier Gunnar Jons
steht hier selber am Herd und verwohnt
seine Gaste mit allerlei Leckereien aus
der Region. So sind Fischgerichte,
Lammgerichte und vegetarische
Gerichte auf den Tellern der Gaste zu
finden.

LIEBLINGSGERICHT DES CHEFS:
Lammgehacktes von nordfriesischen
Tieren

Hauptgerichte von € 8,70 - 19,80




FRIEDRICHS

Seit 4 Generationen werden in diesem Betrieb
die Gaste umsorgt. Mitten in Nebel gelegen,
bietet das groRzligig geschnittene
Restaurant ein breites Angebot an
regionaler Kiiche. Fisch ist hier natiirlich

ein Schwerpunkt, aber auch alles

Andere wird mit Liebe zubereitet.
Sehenswert ist die Kiihlung der
Zapfanlage - da freut man sich auf ein
kiihles Bier, das auch auf der Terrasse
eingenommen werden kann.
LIEBLINGSGERICHT DES CHEFS:
Rumpsteak mit Gorgonzola
Hauptgerichte von € 7,50 - 17.90




FISCHBACKER
Hier wird mit Herz gekocht und serviert.
Durch den dazugehdrigen Fischladen ist der

Fisch immer superfrisch. Fisch ist
natirlich der absolute Schwerpunkt auf
der Karte - klar bei diesem Namen...

Aber auch Fleisch- und vegetarische
Gerichte finden ihren Weg auf den
Teller. Bei prasselndem Kaminfeuer 133t
es sich hier gut speisen.
LIEBLINGSGERICHT DES CHEFS:
Schollenfilet Fischbacker
Hauptgerichte von € 6,90 - 19,90




DEICHGRAF

Im Restaurant Deichgraf zeigt der relativ
junge Chef was er kann... ndmlich Kochen. So
finden Sie neben knusprig gebratenen
Heringen mit Bratkartoffeln auch

Zander auf der Haut gebraten mit

einem cremigen Salatgurkenrisotto auf

der Karte.

Bei schonem Wetter sitzt man hier auch
sehr gut auf der Terrasse direkt am
Haus. Da schmeckt das frisch gezapfte
Bier besonders gut.

LIEBLINGSGERICHT DES CHEFS:
Gebratene Heringe,

Hauptgerichte von € 9,90 - 20,00




DAT ACHTERDECK

Hier ist der Name Programm... auf dem

Achterdeck eines Schiffes istimmer der Beste
Platz - so sitzt und speist man in diesem
Restaurant stilgerecht. Schon vor dem
Restaurant werden Sie von einem
echten Seebadren begrii3t. Neben einer
guten Fisch- und Lammbkiiche wird hier
Wert auf Kochtradition aus Schleswig-
Holstein gelegt. So ist dieses Restaurant
ein guter Ort fiir Matjes-Liebhaber.

LIEBLINGSGERICHT DER CHEFIN:
Matjes paniert
Hauptgerichte von € 10,80 - 20,60




AMRUMER ZENTRALMARKT

...im Herzen Wittdiins

fern SUE doch mal o
Lerten
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Unsere Offnungszeiten finden Sie unter:
www.amrumer-zentralmarkt.de

Heiko Miller
Fon 04682-2340 » Fax 04682-2540
InselstraBe 26-28 ¢ 25946 Wittdin/Amrum



MRUMER

BESUCHEN SIE UNSEREN
GETRANKEMARKT IM
SUDDORFER GEWERBEGEBIET.

WIR HALTEN FUR SIE BIER,
WEIN, SEKT, SPIRITUOSEN UND
ALKOHOLFREIE GETRANKE IN
GROSSER AUSWAHL BEREIT.

GERNE LIEFERN WIR IHNEN
FUR IHRE FEIER GETRANKE IN
KomMmiIssION. DIE PASSENDEN
GLASER HABEN WIR
NATURLICH AUCH...

25946 NEBEL
GEWERBEGEBIET 5

TEL.:046 82 - 2256

FAx:046 82-1310
WWW.BIERVERLAG-AMRUM.DE

OFFNUNGSZEITEN:
Mo-FrR 9-12 +15-17.30
SA 9-12

©2009 PADDEL-GRAFIK.DE
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Sie stehen
auch mal

gerne selbst

in der Kiiche?

Zutaten fiir Ihre eigenen
kulinarischen Kreationen
finden Sie in bestbewahrter
okologischer Qualitit bei uns.

Wir nehmen
uns Zeit fur Sie.

Seit 10 Jahren
Mitten in Wittdiin
Der Bioladen auf Amrum

InselstraBe 24 in Wittdiin
Fon 04682 1828
mail@bio-duene.de

Sommer-Offnungszeiten
mo—fr | 9-13 & 14.30-18
sa | 9-13









